
 

一般口頭発表 

 Ｃ会場 （Ｎ２０２講義室）  

【界面化学】 

9 月7 日（水）16：15～17：30  

16：15～17：30   座長：井村 知弘（産業技術総合研究所） 

1C-14  NaBH4-CF3CO2H系による脂肪族アルデヒドアセタールの還元開裂によるGeminiの合成 

（京工繊大院） ○大和謙介・川瀬徳三・老田達生 

1C-15  オレイン酸系ジェミニ型界面活性剤の界面物性：立体構造及び対イオン種の影響 

（東理大理工 1・ミヨシ油脂（株）2・東理大総研 3） ○菅原規 1・高松雄一朗 2・遠藤健司 1,3・酒井健一 1,3・ 

阿部正彦 3・酒井秀樹 1,3 

1C-16  アゾベンゼンをスペーサー部位に有する擬似ジェミニ型複合体の界面物性とその光制御 

（東理大理工 1・東理大総研 2 ） ○路川理子 1・土屋好司 2 ・遠藤健司 1,2・酒井健一 1,2・酒井秀樹 1,2 

1C-17  L-およびD-Serineを出発原料とするGemini界面活性剤の開発 

（京工繊大院） 川瀬徳三・佐名木誠人・〇老田達生 

1C-18  円偏光発光(CPL)特性を有する光学活性DIOP-ユーロピウムハイブリッド発光体の創製 

（近畿大院 1・近畿大 2・NAIST3） ○原伸行 1・森亮太 2・藤木道也 3・今井喜胤 2 

 

9 月9 日（金）9：00～12：00  

9：00～10：00   座長：太田 明雄（金沢大学） 

3C-01  新規セミフルオロアルキル鎖を有するHybrid型表面改質剤の開発 

（京工繊大院） ○勝部佑基・老田達生・川瀬徳三 

3C-02  ヒドロキシ多価カルボン酸型バイオサーファクタント金属塩を用いるAu, Agメタルよりなるコンポジット 

マテリアル 

（明星大理工 1・兵庫県立大学 高度産業科学技術研究所 2・南京理工大学 化工学院 3） 〇小池崇喜 1・山口明啓 2・ 

三塚義弘 1・石上裕 3・張躍軍 3・福岡隆夫 2 

3C-03  イオン液体中における非イオン性界面活性剤の会合体形成と金属ナノ粒子合成への応用 

（奈良女子大学生活環境学部 ） ○山本実穂・浅野ちひろ・原田雅史 

3C-04  両親媒性化合物のネットワークゲル構造を利用した貴金属ナノ結晶の捕集と相間移動 

（中央大理工 1・東理大工 2） ○伊村くらら 1・座間克也 1・伊村芳郎 2・河合武司 2・新藤斎 1 

 

10：00～11：00   座長：吉村 倫一（奈良女子大学） 

3C-05  単一鎖長ポリエチレングリコールを親水基とした新規化学分解性非イオン界面活性剤の合成と物性 

（阪工大工 1・阪市工研 2） ○奥村諒 1・川野真太郎 2・佐藤博文 2・靜間基博 2・小野大助 2・益山新樹 1 

3C-06  ひも状ミセルの工業的応用 

（名工大院工 1・名工大院 2） 山本靖 1・〇多賀圭次郎 2 

3C-07  抗酸化能を有するジペプチド型界面活性剤の合成と機能評価 

（金沢大理工） ○太田明雄・蘇海雯・静杏奈・淺川雅・淺川毅 

3C-08  遷移金属を配位したメタロサーファクタントの合成と界面物性 

（東京理科大学大学院 1・産業技術総合研究所 2・東京理科大学 3） ○柳本貴哉 1・平敏彰 2・酒井健一 3・ 

酒井秀樹 3・遠藤明 2・井村知弘 2 



 

 

11：00～12：00   座長：老田 達生（京都工芸繊維大学） 

3C-09  金属ポルフィリンを触媒とするベローソフジャボチンスキー反応の非線型ダイナミクス 

（産総研） ○都貞喜・向井理・有村隆志 

3C-10  長鎖アミン誘導体とひまし油誘導体からなる分子集合体の形態制御 

（東京理科大院 1・東京理科大学工学部 2） ○皆川宗晴 1・中川充 1・伊村芳郎 2・河合武司 2 

3C-11  加水分解性両性イオン型界面活性剤の溶液挙動 

（信州大 1・信州大院 2） ○伊藤恵啓 1・小山都 2 

3C-12  Synthesis and properties of new cationic surfactants based on oleic and stearic acid 

（Tokyo University of Science） ○Avinash Bhadani, Kenichi Sakai, Hideki Sakai and Masahiko Abe 

 

 

 Ｄ会場 （Ｎ２０１講義室）  

【界面化学】 

9 月7 日（水）13：30～16：30  

13：30～14：30   座長：伊村 くらら（中央大学） 

1D-03  泡沫分離法によるドデシル硫酸ナトリウム水溶液からセシウムの除去 

（埼玉大学教育学部 1・長崎国際大学薬学部 2）○松岡圭介 1・刈間詩帆 1・竹高千陽 1・大野翔太 1・師井義清 2 

1D-04  ナノ粒子合成場としての水を含むイオン液体の逆ミセル的挙動 

（和歌山高専） ○林純二郎・和田口直弥・藤井琢真・井戸本祥 

1D-05  単一鎖長トリ・ヘキサ・ノナオキシエチレン側鎖を有する両親媒性オリゴマーの界面化学的性質 

（奈良女大院） 〇長野真季・吉村倫一 

1D-06  環状ペプチドサーファクチンの水中での会合挙動とプロテアーゼ活性への影響 

（産総研 1・（株）カネカ 2） 〇平敏彰 1・柳澤恵広 2・長野卓人 2・辻忠夫 2・遠藤明 1・井村知弘 1 

 

14：30～15：30   座長：野々村 美宗（山形大学） 

1D-07  ポリグリセリン脂肪酸エステルとコラーゲンペプチドとの相互作用 

（東理大理工 1・太陽化学（株）2・東理大総研 3） ○井上雄人 1・川合丈志 2・前田祥貴 2・酒井健一 1,3・ 

酒井秀樹 1,3 

1D-08  疎水基構造の異なる疎水変性ポリエーテルウレタンポリマーの動的粘弾性挙動 

（（株）ADEKA） ○竹石友紀・坂本孝雄・津島康宏 

1D-09  フッ化炭素鎖を含むジェミニ型界面活性剤水溶液が示すレオロジー挙動 

（東大物性研 1・奈良女大院 2） ○菅原誠也 1・守島健 1・柴山充弘 1・吉村倫一 2 

1D-10  種々の条件下における脂肪酸塩水溶液のミセル構造制御 

（シャボン玉石けん（株）1・北九州市立大学大学院 2・北九州市立大学 3）○完山陽秀 1・坂下瑞葉 1・金澤諭史 2・ 

秋葉勇 3・川原貴佳 1 

 



 

 

15：30～16：30   座長：松岡 圭介（埼玉大学） 

1D-11  分岐脂肪酸カルシウム / 水系におけるミセル－液晶相転移現象 

（山形大学大学院） ○山本義昭・野々村美宗 

1D-12  金属イオンへの配位を利用した刺激応答性界面活性剤の高次分子集合形態の制御 

（中央大院理工 1・中央大理工 2） ○村山千明 1・伊村くらら 2・新藤斎 2 

1D-13  アミン誘導体分子膜存在下における大面積金プレート結晶の作製 

（中央大院理工 1・中央大理工 2） ○三田彩恵子 1・伊村くらら 2・新藤斎 2 

1D-14  界面活性剤ミセルの吸着制御にもとづくマイクロ金結晶の異方形態成長 

（中央大院理工 1・中央大理工 2） ○秋元良裕 1・伊村くらら 2・新藤斎 2 

 

 

 

9 月8 日（木）9：00～11：00  

9：00～10：00   座長：酒井 俊郎（信州大学） 

2D-01  エマルション型サンスクリーン剤の塗工層構造の紫外線遮蔽能に対する影響 

（慶大理工 1・パラエルモサ 2・東京工科大学 3・黒田総合技研 4） ○池平昌史 1・伴野太祐 1・武川翼 2・ 

佐藤昇正 2・中村直生 2・前澤大介 1,2・正木仁 3・黒田章裕 1,4・朝倉浩一 1 

2D-02  UV吸収剤の結晶化挙動およびその紫外線遮蔽能に及ぼす影響 

（慶大理工 1・パラエルモサ 2・東京工科大学 3・黒田総合技研 4）○平田愛奈 1・伴野太祐 1・武川翼 2・佐藤昇正 2・ 

中村直生 2・前澤大介 1,2・正木仁 3・黒田章裕 1,4・朝倉浩一 1 

2D-03  アミノ基を有するパーフルオロポリエーテル誘導体被覆粉体の開発と機能 

（ニッコールグループ（株）コスモステクニカルセンター） ○渡邉勇也・鎌戸伸一郎・橋本悟 

2D-04  ポリメタクリル酸ードデシルトリメチルアンモニウムイオン複合体へのピレンの可溶化挙動 

（新居浜工業高等専門学校） ○勝浦創・水田圭祐・河村秀男 

 

 

10：00～11：00   座長：勝浦 創（新居浜工業高等専門学校） 

2D-05  難水溶性薬剤の可溶化剤(ソルプラスⓇ)の界面化学的特性 

（信大院 1・信大 2） ○加藤寛啓 1・酒井俊郎 2 

2D-06  油性ゲルの安定化機構の解明 

（信州大院 1・信州大工 2） ○鈴木慧 1・酒井俊郎 2 

2D-07  セチルリン酸アルギニン塩が形成するαゲルの形成機構 

（東理大理工 1・ニッコールグループ（株）コスモステクニカルセンター2・東理大総研 3） 〇平井湧基 1・ 

田中佳祐 2・山口俊介 2・鈴木敏幸 2・橋本悟 2・酒井健一 1,3・酒井秀樹 1,3 

2D-08  β‐グリチルレチン酸を配合したα‐ゲル製剤の特性解析 

（花王（株）） ○市村育久・浅田拓也・園井厚憲・久米卓志 

 

 



 

 

9 月9 日（金）10：00～12：00  

10：00～11：00   座長：高橋 裕（東京理科大学） 

3D-05  有機系潜熱型蓄熱材の吸放熱特性：添加剤の影響 

（信州大院 1・信州大工 2） ○湯本賢也 1・酒井俊郎 2 

3D-06  長鎖アミドアミン誘導体/トルエン/水系の温度応答性発色現象へのスチレンモノマーの添加の影響 

（東京理科大学）〇川嶋裕美子・赤澤一樹・伊村芳郎・河合武司 

3D-07  ショ糖脂肪酸エステル／水／食用油系の相状態及び乳化性に対するアルコール類の影響 

（三菱化学フーズ 1・愛媛大 2・香川大 3） ○松浦傳史 1,2・小川晃弘 1・中西真穂 3・合谷祥一 3 

3D-08  水中油滴型（O/W）エマルションの分散安定性：油滴内での疎水性物質の水素結合 

（信州大院 1・小林製薬（株）2・信州大工 3） ○占部峻輔 1・山本歩 1・井上喬允 2・宅見信哉 2・宇野明 2・ 

酒井俊郎 3 

 

11：00～12：00   座長：伊村 芳郎（東京理科大学） 

3D-09  乳化剤フリー油中水滴型エマルション（W/O）の分散安定性：高級脂肪酸、植物油、電解質の影響 

（信州大学院 1・信州大工 2） ○大石拓 1・酒井俊郎 2 

3D-10  電気化学的酸化反応によるフェロセン修飾界面活性剤を用いたO/W型エマルションの解乳化 

（東理大工） ○森田成良・高橋裕・近藤行成 

3D-11  光応答性エマルションの解乳化に及ぼす油の影響 

（東理大工） ○芥子川裕香・高橋裕・近藤行成 

3D-12  炭化水素系モノマー/フッ素系油/界面活性剤水溶液の複合エマルションを用いた非球形ポリマー粒子の作製 

（東理大工） ○市場彩・高橋裕・近藤行成 

 
 

 Ｅ会場 （Ｎ１０１講義室）  

【洗浄・洗剤】 

9 月8 日（木）9：00～11：45  

9：00～10：00   座長：大矢 勝（横浜国立大学） 

2E-01  大気圧プラズマジェット処理によるPET表面のぬれ性および防汚性の制御 

（奈良女子大学大学院 1・大阪市立工業研究所 2・奈良女子大学 3） ○正部家恵里子 1・小林靖之 2・後藤景子 3 

2E-02  SDS水溶液へのアミドアミンオキシド型界面活性剤添加による洗浄力向上効果 

（奈良女大 1・大阪市工研 2） ○金崎悠 1・磯川侑希 1・東海直治 2・懸橋理枝 2・後藤景子 1 

2E-03  新規インジケーターを用いた綿布の油性汚れの洗浄力評価 

（奈良女大院 1・大阪市工研 2） 金紀愛 1・○懸橋理枝 2・東海直治 2・山村伸吾 2・後藤景子 1 

2E-04  アルファ脂肪酸エステルナトリウム（MES）水溶液の泡物性の評価 

（ライオン（株）機能科学研究所） ○伊東良子・遠藤知佳・金子行裕・戸堀悦雄 

 



 

 

10：00～11：00   座長：懸橋 理枝（大阪市立工業研究所） 

2E-05  身体洗浄料における泡沫触感の定量的評価法の提案 

（横浜国立大院） ○有馬志織・藤本明弘・大矢勝 

2E-06  ノニオン界面活性剤へのセルロース誘導体添加による油性及び固体粒子汚れに対する洗浄効果 

（横浜国立大院） ○佐藤匠・大矢勝 

2E-07  高級アルコール系エマルションを用いた洗浄系における油性汚れ除去メカニズムの解析 

（横浜国立大院） 〇塙礼之・田中輝政・大矢勝 

2E-08  確率密度関数法を用いた各種油性色素の洗浄機構の解析 

（横浜国立大院） ○田中輝政・藤本明弘・大矢勝 

 

11：00～11：45   座長：蓼沼 裕彦（ライオン株式会社） 

2E-09  確率密度関数を利用したタンパク質汚れの洗浄性に及ぼす酵素前処理の解析 

（横浜国立大院） ○中村茉由子・藤本明弘・田中輝政・大矢勝 

2E-10  確率密度関数法を用いた洗浄性評価に及ぼすアルカリ剤の影響 

（横国大院） ○藤本明弘・田中輝政・大矢勝 

2E-11  ケイ酸ナトリウムのアルカリ特性 

（（株）トクヤマシルテック） ○手嶋隆裕 

 
 
  【有機化学・石油化学／環境科学・資源化学】 

9 月9 日（金）9：00～10：30  

9：00～ 9：45   座長：村岡 雅弘（大阪工業大学） 

3E-01  多官能電子不足アルケンの合成とその化学選択的環化反応 

（高知工科大学 1・イハラケミカル工業 2） ○川上舟 1・浅原時泰 1・谷真樹 2・梅津一登 2・西脇永敏 1 

3E-02  フコキサンチン誘導体の合成とその特性 

（農研機構） ○今場司朗・小竹英一 

3E-03  両親媒性分子間長鎖転移反応にもとづく自己複製ベシクルの構築 

（鈴鹿高専） ○高倉克人・小阪流星 

 

 9：45～10：30   座長：西脇 永敏（高知工科大学） 

3E-04  ピレン部位を有する蛍光応答型モノアザクラウンエーテルの金属イオンに対する認識 

（阪工大工） ○笠門崇好・村岡雅弘・中辻洋司 

3E-05  水質環境に残留する脂溶性フッ素系有機化合物の光無害化に関する研究 

（明星大学 1・早稲田大学 2） ○塚本徹 1,2・三塚義弘 1・大河内博 2・藤本崇 1・日高久夫 1 

3E-06  加水分解性ジェミニ型界面活性剤を用いたイオン性染料の溶媒抽出 

（信州大 1・信州大院 2） ○伊藤恵啓 1・谷口裕則 2 



 

 Ｆ会場 （Ｎ３０２講義室）  

【油脂・脂質化学】 

9 月7 日（水）13：30～17：15 

13：30～14：30   座長：松村 康生（京都大学） 

1F-03  O/Wエマルションの安定性に対するショ糖脂肪酸酸エステルとポリソルベートの組み合わせ効果 

（広島大院 1・三菱化学フーズ（株）2） ○堀田聡史 1・出口貴久 1・本同宏成 1・有馬哲史 2・小川晃弘 2・ 

上野聡 1 

1F-04  急速冷却での油脂の結晶化挙動について 

（広島大学大学院生物圏科学研究科 1・ミヨシ油脂（株）2） ○仲西賢剛 1,2・石黒隆 2・上野聡 1 

1F-05  キャノーラ油中のココアバターの拡散係数測定 

（広島大学院） ○本同宏成・上野聡 

1F-06  脂肪酸鎖長の異なる乳化剤に対するテンプレート効果のその場観察 

（広島大学大学院） ○石橋ちなみ・本同宏成・上野聡 

 

14：30～15：30   座長：仲川 清隆（東北大学） 

1F-07  共役脂肪酸含有リン脂質の酵素的調製 

（成蹊大学大学院理工学研究科 1・成蹊大学理工学部 2） ○林諄哉 1・小河重三郎 2・原節子 2 

1F-08  sn-1位または sn-2位に高度不飽和脂肪酸を含有したリン脂質の酵素的調製 

（成蹊大学大学院理工学研究科 1・成蹊大学理工学部 2） ○西薗圭祐 1・小河重三郎 2・原節子 2 

1F-09  極性頭部の電荷配置が互いに逆の脂質における分子間相互作用 

（東理大） ○相川達男・横田圭亮・近藤剛史・湯浅真 

1F-10  ビワ種子中の油脂成分とその利用について 

（近畿大学大学院システム工学研究科 1・リリース科学工業（株）2・近畿大学工学部 3）○小路美紀 1・邊見篤史 2・ 

岡田芳治 3・野村正人 3 

 

15：30～16：30   座長：山本 幸弘（県立広島大学） 

1F-11  植物油の不飽和脂肪酸組成が加熱時のにおい物質形成に与える影響 

（築野食品工業（株）1・東京工科大 2） ○高井まりえ 1・林千恵子 1・山中崇 1・高寄晃一 1・山中未季 1・ 

築野卓夫 1・遠藤泰志 2 

1F-12  クロロゲン酸誘導体の調製とその酸化防止能評価 

（成蹊大学大学院 理工学研究科 1・成蹊大学 理工学部 2） ○岡出曉 1・小河重三郎 2・原節子 2 

1F-13  大豆油の3-Methyl-2,4-nonanedione含量と明所臭強度との関係について 

（（株）J－オイルミルズ 1・大阪大院工学研究科 2・九州大 3） ○佐野貴士 1・岩橋舞子 1・今義潤 1・佐藤俊郎 1・ 

山下俊幸 2・福崎英一郎 2・馬場健史 2,3 

1F-14  魚油の風味劣化機構の解明 

（北大院水） ○柴田阿子・細川雅史・宮下和夫 

 



 

 

16：30～17：15   座長：原 節子（成蹊大学） 

1F-15  魚油自動酸化に与える各種抗酸化剤の影響 

（北大院水） ○首藤菜子・上村麻梨子・細川雅史・宮下和夫 

1F-16  ポリジメチルシロキサンの低分子捕捉効果 

（神戸学院大栄養 1・函館短大食物栄養 2） ○戸谷永生 1・八幡美保 2 

1F-17  経皮吸収促進効果を持つテルペン類と皮膚細胞間脂質の作用機構の検討 

（（公財）高輝度光科学研究センター1・星薬科大学 2） ○太田昇 1・小幡誉子 2 

 
 
 

【食品化学】 

9 月8 日（木）9：00～12：00  

9：00～10：00   座長：菅原 達也（京都大学） 

2F-01  酸性条件における大豆オイルボディの界面特性と乳化特性 

（京都大院） ○石井統也・松宮健太郎・南部優子・松村康生 

2F-02  O/W型エマルションの凍結･解凍に起因する乳化破壊に対するマルトオリゴ糖の影響 

（岩手大農 1・雪印メグミルク（株）2） ○三浦靖 1・佐藤里菜 1・小杉達也 2・武藤高明 2・久保内宏晶 2 

2F-03  有機溶媒分画による天然EPA高含有脂質の調製 

（北大院水 1・関大化生工 2・道立工業技術センター3） ○森翔平 1・井上慎五 1・福永健治 2・吉岡武也 3・       

高橋是太郎 1 

2F-04  植物由来スフィンゴイド塩基スフィンガジエニンのヒト正常表皮角化細胞に対するスフィンゴ脂質合成促進作用 

メカニズムの解析 

（北大院先端生命） ○三上大輔・酒井祥太・五十嵐靖之 

 

10：00～11：00   座長：三浦 靖（岩手大学） 

2F-05  アルカリ処理によるフコキサンチンの脂肪細胞分化抑制作用の強化 

（京大院） ○西尾安都佐・藤森諒・真鍋祐樹・菅原達也 

2F-06  フコキサンチンと糖尿病治療薬の高血糖改善効果 

（北海道大学大学院） ○竹田彩乃・宮下和夫・細川雅史 

2F-07  ルテオリンの吸収代謝と代謝物の生理作用の評価 

（東北大院農 機能分子解析学 1・日本食品分析センター2 ・宮城県亘理農業改良普及センター3・宮城県産業技術

センター4・宮城大 食産業学部 5・東北大 未来科学技術共同研究センター6） ○仲川清隆 1・呉綾子 1・      

近藤桃子 1・加藤俊治 1・木村ふみ子 1・渡辺章夫 2・庄子真樹 3・畑中咲子 4・津志田藤二郎 5・宮澤陽夫 6 

2F-08  安定化DHA・EPA含有油脂の吸収と生理作用 

（東北大院 1・不二製油グループ本社 未来創造研究所 2） ○奥野綾夏 1・太田聡 2・橘伸彦 2・加藤真晴 2・ 

井上奈穂 1・池田郁男 1 

 



 

 

11：00～12：00   座長：松宮 健太郎（京都大学） 

2F-09  DHA結合リゾフォスファチジルコリンの給餌がラットの血清および脳の脂肪酸組成に及ぼす影響 

（関西大化生工 1・大阪市工研 2・フィトファーマ 3・北大院水 4） ○松堂杏菜 1・細見亮太 1・永尾寿浩 2・ 

井上良計 3・杉本規矩夫 3・高橋是太郎 4・吉田宗弘 1・福永健治 1 

2F-10  アルツハイマー型認知症罹患者の中鎖脂肪酸摂取の影響 

（日清オイリオグループ（株）1・かとうクリニック 2・ぐるーぷ麦 3・大東カカオ（株）4） ○野坂直久 1・ 

加藤一彦 2・末満ひろみ 2・吉田歌子 3・渡邉愼二 1・青山敏明 4 

2F-11  こめ油γ-オリザノールの脂肪蓄積抑制作用および吸収代謝評価 

（東北大学院農 機能分子解析学 1・築野食品工業（株）2・東北大 未来科学技術共同研究センター3）○小林エリ 1・ 

伊藤隼哉 1・加藤俊治 1・松木翠 2・澤田一恵 2・橋本博之 2・木村ふみ子 1・宮澤陽夫 3・仲川清隆 1 

2F-12  こめ油中のγ-オリザノールの分析とマウスへの単回投与試験による血中分析 

（築野食品工業（株）1・東北大学院農 機能分子解析学 2・東北大 未来科学技術共同研究センター3・ 

東北大学院農・食の健康科学ユニット 4） ○澤田一恵 1・松木翠 1・中上拓也 1・橋本博之 1・小林エリ 2・ 

加藤俊治 2・伊藤隼哉 2・宮澤陽夫 3,4・仲川清隆 2 

 

 

9 月9 日（金）9：00～10：15  

9：00～10：15   座長：松村 康生（京都大学） 

3F-01  クロロホルム排除のための魚介類における脂質及び脂肪酸分析法の検討 

（（一財）日本食品分析センター） ○村山真一・硯弘乃介・伊藤裕信・吉井信彦・中里孝史 

3F-02  果汁飲料の風味劣化に対する新規抗酸化製剤の作用 

（太陽化学（株）） ○門脇章夫・大久保茉見・檜山真一郎・原田翔太・大久保泰宏 

3F-03  水系における高度不飽和脂肪酸含有グリセロ糖脂質の酸化安定性に関する研究 

（北大院水） ○村田拓義・宮下和夫・細川雅史 

3F-04  魚油の酸化防止に対するスフィンゴイド塩基の効果 

（北大院水 1・雪印メグミルク（株）2） ○上村麻梨子 1・柴田阿子 1・細川雅史 1・岩嶋（鈴木）愛 2・塩田誠 2・     

宮下和夫 1 

3F-05  ゼラチンを基材とした粉末魚油における酵素架橋の影響 

（青葉化成（株）1・東北大学 2・宮城大学 3） ○阿久津光紹 1・松本俊介 1・半澤康彦 2・仲川清隆 2・青木茂太 2・ 

伊藤隼哉 2・金内誠 3・宮澤陽夫 2,4 

 

 

 

 

 

 

 



 

 Ｇ会場 （Ｎ３０１講義室）  

【生化学・バイオテクノロジー】 

9 月8 日（木） 9：00～12：00  

9：00～10：00   座長：細川 雅史（北海道大学） 

2G-01  酵素的アシドリシス反応による非対称型トリアシルグリセロールの調製 

（県立広島大学生命環境学部 1・成蹊大学理工学部 2・月島食品工業（株）3） ○山本幸弘 1・吉田大希 2・ 

永井利治 3・原節子 2 

2G-02  イカ由来DHA高含有リゾホスファチジルコリンのパイロットスケールでの調製と乳化安定性の評価 

（大阪市工研 1・フィトファーマ 2・関西大化学生命工学 3・北大院水 4） ○永尾寿浩 1・井上良計 2・杉本規矩夫 2・ 

福永健治 3・高橋是太郎 4 

2G-03  中鎖脂肪酸によるアストロサイトにおけるケトン体産生の増強効果 

（東京大学大学院 1・日清オイリオグループ（株）2）○野中雄大 1・高木哲雄 2・本多数充 2・青山敏明 2・寺田新 1 

2G-04  香醋から発見された新規抗肥満活性成分フレグライド1の作用 

（東京農大 1・北陸先端大 2） ○辻野義雄 1,2・高木昌宏 2 

 

10：00～11：00   座長：中川 公一（弘前大学） 

2G-05  マクロファージにおけるTLR3リガンド誘導性の炎症反応に対する緑藻由来シフォナキサンチンの抑制作用 

（京大院農） ○真鍋祐樹・菅原達也 

2G-06  紅藻スサビノリに含まれるカロテノイドの定量と生合成経路に関する研究 

（北大院水 1・生産開発研 2） ○小泉次郎 1・小林乗時 1・三上浩司 1・眞岡孝至 2・宮下和夫 1・細川雅史 1 

2G-07  新規フコキサンチン開裂物の同定と活性化マクロファージに対する抗炎症作用 

（北大院水 1・神戸薬科大 2） ○田谷大輔 1・細川雅史 1・宮下和夫 1・山野由美子 2・和田昭盛 2 

2G-08  共焦点レーザー顕微鏡を用いた膜透過ペプチドの透過機構解析 

（東理大院 1・東理大 2） ○一ノ瀬美紀 1・酒井健一 2・阿部正彦 2・酒井秀樹 2・坂本一民 2 

 

11：00～12：00   座長：酒井 健一（東京理科大学） 

2G-09  皮膚角層の9 GHz ESRイメージングによる解析 

（弘前大学大学院保健 1・弘前大学大学院医 2・ブルカー バイオスピン 3） ○中川公一 1・皆川智子 2・ 

澤村大輔 2・原英之 3 

2G-10  保湿剤がヒト角層細胞間脂質の構造変化に及ぼす影響の検討 

（阪本薬品工業（株）1・（公財）名古屋産業科学研究所 研究部 2） 山田武 1・○羽深朱里 1・八田一郎 2 

2G-11  皮膚角層細胞間脂質中における液体状態の存在 

（名古屋産業科学研究所 1・関西学院大学 2・高輝度光科学研究センター3） ○八田一郎 1・中沢寛光 2・太田昇 3 

2G-12  セラミドアミノエチルホスホン酸の経口摂取による皮膚バリア機能改善作用 

（京大院農 1・東北大院農 2） ○友永奈美 1・都築毅 2・真鍋祐樹 1・菅原達也 1 

 

 



 

【分析化学】 

9 月9 日（金） 9：00～11：45  

9：00～10：00   座長：後藤 直宏（東京海洋大学） 

3G-01 2-/3-MCPD脂肪酸エステル及びグリシドール脂肪酸エステルの間接分析法（酵素法）における内標準補正法の代替 

（ハウス食品グループ本社 1・日清オイリオグループ 2・不二製油 3・日本冷凍食品検査協会 4・J-オイルミルズ 5・

ハウス食品分析テクノサービス 6・日本油料検定協会 7・ADEKA8・花王 9・日本食品油脂検査協会 10・      

キユーピー11・農研機構 12・日本食品分析センター13・大阪市立工業研究所 14） ○神山和夫 1・宮崎絹子 1・ 

阿部功典 2・江川佳嗣 3・橘田規 4・佐野貴士 5・高橋志成 6・谷口日出二 7・根津亨 8・野原秀憲 9・深澤透 10・ 

宮下隆 11・箭田浩士 12・山崎久実子 13・渡辺嘉 14 

3G-02  3-MCPD-Es及びGly-Esの酵素的間接分析法～長鎖脂肪酸結合3-MCPD，Glyを含む魚油への適用～ 

（ハウス食品グループ本社（株）） ○宮崎絹子・神山和夫 

3G-03  コアシェル型逆相HPLCカラムによる飽和脂肪酸鎖長が異なる位置異性体（POS/PSO/SPO)の分離 

（ミヨシ油脂（株））〇佐々木玲・梅澤正敏・津田信治・石黒隆 

3G-04  超臨界流体クロマトグラフィー/質量分析 (SFC/MS) を用いたショ糖脂肪酸エステル迅速分析法の開発 

（不二製油（株）1・不二製油グループ本社（株）2・大阪大学大学院工学研究科生命先端工学専攻 3・九州大学 

生体防御医学研究所 4） ○堀遂人 1・津村和伸 2・福崎英一郎 3・馬場健史 4 

 

10：00～11：00   座長：木下 幹朗（帯広畜産大学） 

3G-05  インド洋生息魚介類中の炭素数20長鎖モノエン酸異性体の定量分析 

（東京海洋大学 1・月島食品工業（株）2） 〇セナラチサマンチカ 1・別府史章 1・吉永和明 2・永井利治 2・ 

吉田明彦 2・後藤直宏 1 

3G-06  海洋性哺乳類および魚介類のトリアシルグリセロールおよびリン脂質中各結合位置における脂肪酸の分布 

（東京海洋大学 1・野生水族繁殖センター2・オホーツクとっかりセンター3） 〇後藤直宏 1・安田渓子 1・ 

別府史章 1・廣崎芳次 2・岡崎雅子 3 

3G-07  バターの脂肪酸組成および香気成分の季節変動 

（月島食品工業（株）1・東京海洋大学 2） ○吉永和明 1・小尾純志 2・永井利治 1・吉田明彦 1・別府史章 2・ 

後藤直宏 2 

3G-08  油脂中に含まれているラクトンの簡易分析法の構築 

（東京海洋大学 1・月島食品工業（株）2） 〇小尾純志 1・吉永和明 2・永井利治 2・吉田明彦 2・別府史章 1・ 

後藤直宏 1 

 

11：00～11：45   座長：山下 慎司（帯広畜産大学） 

3G-09  新規機能性成分フレグライド-1の酢および発酵食品中含有量 

（東京海洋大学 1・東京農業大学 2） 〇木下徹亮 1・辻野義雄 2・別府史章 1・後藤直宏 1 

3G-10  血漿プラズマローゲン定量法の確立と臨床サンプル測定への応用 

（東北大院農 機能分子解析学1・カリフォルニア大学 デーヴィス校2・東北医科薬科大 地域医療学3・東北大 加齢

研4・トロント大学5・東北大 未来科学技術共同研究セ6） ○乙木百合香1,2・加藤俊治1・古川勝敏3・荒井啓行4・

木村ふみ子1・Walter Swardfager5・Marie Hennebelle2・Ameer Taha2・宮澤陽夫6・仲川清隆1 

3G-11  キラルHPLC-MS/MSを用いたリノール酸ヒドロペルオキシドの異性体解析による食用油脂等の食品の脂質過酸 

化機構の評価 

（東北大院農 機能分子解析学 1・東北大 未来科学技術共同研究センター2） ○伊藤隼哉 1・加藤俊治 1・ 

塩見大樹 1・宮澤陽夫 2・仲川清隆 1 


